
                                              OFERTA  CENOWA
	Lp.
	Nazwa towaru asortymentu 
	Jm
	orientacyjna ilość
w okresie 1.01.2012-31.12.2012
	Cena bez podatku/kg
	Podatek 
	Wartość wraz z podatkiem za 1kg
(netto+VAT)

	
	
	
	
	
	Stawka
(%)
	Kwota/kg 
	

	
	
	
	
	(zł)
	(gr)
	
	(zł)
	(gr)
	(zł)
	(gr)

	1. 
	Boczek 
	KG
	50
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Baleron
	KG
	100
	
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Wędlina cytrynowa
	KG
	20
	
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Kości
	KG
	900
	
	
	
	
	
	
	

	5. -
	Wędlina żywiecka
	KG
	150
	
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Kaszanka
	KG
	30
	
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Karkówka
	KG
	160
	
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Wędlina krakowska
	KG
	150
	
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Śląska
	kg
	40
	
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Mortadela wędlina
	KG
	100
	
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Wędlina zwyczajna
	KG
	60
	
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Wędlina tatrzańska
	KG
	50
	
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Wędlina grillowa
	KG
	50
	
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Wędlina mielonka
	KG
	40
	
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Pasztet
	KG
	150
	
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Pasztetowa
	KG
	140
	
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Parówki
	KG
	150
	
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Parówkowa /serdelek
	KG
	200
	
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Wędlina podwawelska
	KG
	100
	
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Salceson
	KG
	25
	
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Schab z/k
	KG
	200
	
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Słonina
	KG
	200
	
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Szynka 
	KG
	50
	
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Szynkowa
	KG
	200
	
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Płuca wołowe
	kg
	5
	
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Łopatka b/k
	KG
	160
	
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Podwawelska biała
	KG
	100
	
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Głowizna w  galarecie
	kg
	50
	
	
	
	
	
	
	

	29. 
	Baton szynkowy
	KG
	50
	
	
	
	
	
	
	

	30. 
	Mielonka konserwowa
	KG
	50
	
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Wieprzowina II
	KG
	600
	
	
	
	
	
	
	

	32. 
	Wędlina drobiowa
	kg
	100
	
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Żeberka
	KG
	80
	
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Wątroba wieprzowa
	KG
	80
	
	
	
	
	
	
	

	35. 
	Pieczeń tyrolska
	KG
	50
	
	
	
	
	
	
	

	36. 
	Mielonka tyrolska
	kg
	50
	
	
	
	
	
	
	

	37. 
	Pieczeń drobiowa
	kg
	50
	
	
	
	
	
	
	

	38. 
	Podgardle wędzone
	kg
	20
	
	
	
	
	
	
	

	39. 
	Szynkówka
	kg
	100
	
	
	
	
	
	
	






Inne wymagania dotyczące całości przedmiotu zamówienia:
1. Realizacja przedmiotu zamówienia będzie realizowana partiami według bieżących potrzeb zamawiającego;
1. Dostawa przedmiotu zamówienia będzie realizowana transportem wykonawcy i na jego koszt ;
1. Zamawiający będzie składał zamówienia wskazując wykonawcy asortyment oraz ilość zamawianej partii przedmiotu zamówienia;
1. Zamawiający wymaga aby dostawy były realizowane w ciągu 48 godzin liczonych od chwili złożenia zamówienia;
1. W sytuacjach „nagłych” zamawiający zastrzega sobie prawo żądania realizacji dostawy w ciągu 24 godzin liczonych od chwili złożenia zamówienia;
1. Zamawiający wymaga, aby przedmiot zamówienia był „świeży”, czyli nie dopuszcza dostawy przedmiotu zamówienia, w szczególności mięsa, tzw. „głęboko zmrożonego” oraz z tzw. „rezerw”.

data:                                                           podpis  oferenta:
