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Adres strony internetowej, na ktérej Zamawiajgcy udostepnia Specyfikacje Istotnych Warunkoéw Zamowienia:

www. bip.powiat-zvrardowski.pl/

Zyrardéw: PRZEPROWADZENIE KURSOW ZAWODOWYCH W ZS NR 3
W WISKITKACH NA POTRZEBY REALIZACJI PROJEKTU P.N.
WYKWALIFIKOWANY HOTELARZ - ATRAKCYJNY PRACOWNIK W
RAMACH PROGRAMU OPERACYJNEGO KAPITAL LUDZKI.
Numer ogtoszenia: 487000 - 2013; data zamieszczenia: 27.11.2013
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - ustugi

Zamieszczanie ogloszenia: obowigzkowe.

Ogtoszenie dotyczy: zamdwienia publicznego.

SEKCJA |: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Starostwo Powiatowe , ul. Limanowskiego 45, 96-300 Zyrardéw, woj. mazowieckie,
tel. 046 8553717, 8553599, 8554569, faks 046 8552021.
Adres strony internetowej zamawiajacego: www_powiat-zyrardowski.pl

l. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzadowa.

SEKCJA Il: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I.1) OKRESLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I.1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: PRZEPROWADZENIE KURSOW
ZAWODOWYCH W ZS NR 3 W WISKITKACH NA POTRZEBY REALIZACJI PROJEKTU P.N.
WYKWALIFIKOWANY HOTELARZ - ATRAKCYJNY PRACOWNIK W RAMACH PROGRAMU
OPERACYJNEGO KAPITAL LUDZKI..

1.1.2) Rodzaj zamdwienia: ustugi.

11.1.4) Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zaméwienia: Przedmiotem zamdéwienia jest
przeprowadzenie nastepujacych kurséw zawodowych: a. Kurs barmanski b. Kurs kelnerski ¢. Kurs
baristyczny d. Kurs aranzacji wnetrz hotelowych Kursy przeprowadzone beda w ramach projektu
Wykwalifikowany hotelarz - atrakeyjny pracownik. Ustugi bedg realizowane w nowo wyposazonych salach
w Zespolu Szkoét nr 3 w Wiskitkach po zajeciach szkolnych, w weekendy lub w dni wolne od zaje¢
szkolnych, przy czym zajecia nie moga trwac diuzej niz 8 godzin zegarowych dziennie, w ramach zajeé
dopuszczalne jest dokonywanie przerw jednak nie dluzszych niz 15 minut na 60 minut zajeé. W razie
koniecznosci zamawiajacy dopuszcza takze mozliwos¢ odbywania sie zaje¢ kursu w innym czasie, po

wczesniejszym uzgodnieniu tego faktu z koordynatorem i po wyrazeniu przez niego zgody..

http://bzp0.portal.uzp.gov.pl/index.php?ogloszenie=show&amp:pozycja=487000&am... 2013-11-27



Page 2 of 8

I1.1.6) Wspdiny Stownik Zamdéwien (CPV): 80.00.00.00-4.
I1.1.7) Czy deopuszcza sie ztozenie oferty czesciowej: tak, liczba czesci: 4.

11.1.8) Czy dopuszcza si¢ zlozenie oferty wariantowej: nie.
1.2) CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA: Zakonczenie: 30.06.2015.

SEKCJA lil: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYWM,
FINANSOWYM | TECHNICZNYM

il1.1) WADIUM
Informacja na temat wadium: Zamawiajgcy nie przewiduje wnoszenia wadium
111.2) ZALICZKI
11.3) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY
SPELNIANIA TYCH WARUNKOW
lil. 3.1) Uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa nakladaja obowigzek ich posiadania
Opis sposobu dokonywania oceny spelniania tego warunku
Zamawiajgcy uzna warunek za spetniony na podstawie zlozonego oswiadczenia
111.3.2) Wiedza i doswiadczenie
Opis sposobu dokonywania oceny spelniania tego warunku
Warunek zostanie spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze w ciggu ostatnich trzech lat przed
uptywem skiadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy, w tym okresie
wykonat co najmniej trzy glowne ustugi polegajace na przeprowadzeniu kurséw zawodowych o
wartosci nie mnigjszej niz 15 000,00zt . Powyzsze Wykonawca winien udokumentowad
zataczajac dowody potwierdzajgce, ze te ustugi zostaly wykonane z nalezytg starannoscia ze
wskazaniem wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw na rzecz ktérych ustugi zostaly
wykonane lub sg wykonywane
111.3.3) Potencjat techniczny
Opis sposobu dokonywania oceny spelniania tego warunku
Zamawiajgacy uzna warunek za spetniony na podstawie ztozonego oswiadczenia
lil.3.4) Osoby zdolne do wykonania zamoéwienia
Opis sposobu dokonywania oceny spelniania tego warunku
Warunek ten zostanie spetniony, jezeli wykonawca wykaze, ze dysponuje osobami
posiadajgcymi uprawnienia do wykonywania dziatalnosci bedacej przedmiotem zamowienia.
Zamawiajgcy uzna warunek za spetniony, o ile Wykonawca wykaze, ze dysponuje co najmnigj
jedna osoba zdolng do wykonania kazdej z czesci zamoéwienia, na ktére wykonawca skiada

oferte.
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111.3.5) Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku
Zamawiajacy uzna warunek za spetniony na podstawie ztozonego oswiadczenia
I1.4) INFORMACJA O OSWIADCZENIACH LUB DOKUMENTACH, JAKIE MAJA DOSTARCZYC
WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU
ORAZ NIEPODLEGANIA WYKLUCZENIU__ NA PODSTAWIE ART. 24 UST. 1 USTAWY

1.4.1) W zakresie wykazania spelniania przez wykonawce warunkéw, o ktérych mowa w art. 22 ust.

1 ustawy, oprécz oswiadczenia o spelnianiu warunkdéw udzialu w postepowaniu nalezy przedtozy¢:

o wykaz oséb, ktére beda uczestniczyé w wykonywaniu zaméwienia, w szczegdlnosci
odpowiedzialnych za $wiadczenie ustug, kontrole jakosci lub kierowanie robotami budowlanymi,
wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doswiadczenia i wyksztalcenia
niezbednych do wykcnania zam&wienia, a takze zakreéu wykonywanych przez nie czynnoéci, oraz

informacjg o podstawie do dysponowania tymi osobami;

e oSwiadczenie, ze osoby, ktdre bedg uczestniczyé w wykenywaniu zamodwienia, posiadajg

wymagane uprawnienia, jezeli ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnier;

11l.4.2) W zakresie potwierdzenia niepodlegania wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy,

nalezy przedtozy¢:
e oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia,
lil.4.4) Dokumenty dotyczace przynalezno$ci do tej samej grupy kapitalowej

e lista podmiotéw nalezacych do tej samej grupy kapitatowe] w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego
2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentdéw albo informacji © tym, ze nie nalezy do grupy

kapitatowej;

l11.6) INNE DOKUMENTY
Inne dokumenty niewymienione w pkt 111.4) albo w pkt I11.5)

referencje

SEKCJA |V: PROCEDURA

IV.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
IV.1.1) Tryb udzielenia zaméwienia: przetarg nieograniczony.
IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT

IV.2.1) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.
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IV.4) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

IV.4.1) Adres strony internetowej, na ktérej jest dostepna specyfikacja istotnych warunkow
zamowienia: hitp.//www.bip.powiat-zyrardowski.pl/

Specyfikacje istotnych warunkéw zaméwienia mozna uzyskaé¢ pod adresem: STAROSTWO
POWIATOWE W ZYRARDOWIE ul. Limanowskiegc 45, 300 Zyrardéw.

IV.4.4) Termin skladania wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postgpowaniu lub ofert: 12.12.2013
godzina 12:00, miejsce: STAROSTWO POIVIVI.ATOWE W ZYRARDOWIE SEKRETARIAT Il PIETRO ul.
Limanowskiego 45, 300 Zyrardow.

IV.4.5) Termin zwigzania oferta: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu skiadania ofert).

IV.4.16) Informacje dodatkowe, w tym dotyczace finansowania projektu/programu ze srodkéw Unii
Europejskiej: Projekt jest wspéifinansowany ze srodkdw Europejskiego Funduszu Spofecznego zgodnie z
Projektem Wykwalifikowany hotelarz - atrakeyjny pracownik. w ramach Priorytetu IX Rozwoj wyksztatcenia i
kompetencji w regionach, Poddzialanie 9.2. Podniesienie atrakcyjnosci i jakosci szkolnictwa zawodowego
Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki..

IV.4.17) Czy przewiduje sie uniewaznienie postepowania o udzielenie zamowienia, w przypadku
nieprzyznania srodkéw pochodzacych z budzetu Unii Europejskiej oraz niepodlegajacych zwrotowi
srodkdw z pomocy udzielonej przez paristwa czlonkowskie Europejskiego Porozumienia o Wolnym

Handlu (EFTA), ktére mialy byé przeznaczone na sfinansowanie catosci lub czesci zamdéwienia: nie

ZALACZNIK I - INFORMACIE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH

CZESC Nr: 1 NAZWA: PRZEPROWADZENIE KURSU BARMANSKIEGO.
1) Krétki opis ze wskazaniem wielkosci lub zakresu zaméwienia: Czeéé 1. PRZEPROWADZENIE
KURSU BARMANSKIEGO: Kurs barmariski ma na celu zachecié uczestnikéw, ktérzy chca rozpoczat
swoja przygode z gastronomig do podneszenia kwalifikacji w zawodzie barmana. Kurs powinien
pozwolié na opanowanie wiademaosci zardwno teoretycznych jak i praktycznych niezbednych do pracy
w zawodzie barmana. Przeprowadzenie kursu barmanskiego obejmuje: 1. Przeprowadzenie kursu
zgodnie z programem i planem zajec zatwierdzonym przez kocordynatora projektu, 2. 4 grupy w
projekcie x 12 os6b = 100 h kursu. 3. Czas trwania projektu obejmuje okres 2013-2014 r. 4. Pierwsze
zajecia dla 2 grup odbedg sie w grudniu 2013 roku, kolejne zajecia dla pozostalych 2 grup w roku
2014, wg harmonogramu przekazanego Wykonawcy przez Zamawiajgcego. 5. Kurs dla jednej grupy
(12 oséb) powinien by¢ podzielony na 3-4 dni trwania (tacznie 25 h kursu dla jednej grupy). 6. Zajecia
praktyczne prowadzone beda w specjalnie wyposazonej sali na terenie ZS nr 3 w Wiskitkach.
Zamawiajacy na potrzeby kursu zapewni Wykonawcy mozliwos¢ korzystania z rzutnika
multimedialinego wraz z ekranem oraz laptop, Zamawiajacy zapewni takze uczestnikom kursu kase
fiskalna kelnerska, lade barowa zabudowang oraz krzesta tapicerowane. 7. Wykonawca na potrzeby

prowadzenia zajgc¢ zobowigzany jest do zapewnienia uczestnikom kaZdéj grupy kursu wszelkich
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potrzebnych artykutéw spozywczych (syropy, soki, napoje, alkohole itp.) oraz pozostatego
asortymentu, ktory potrzebny jest do przeprowadzenia kursu (naczynia szklane, przyrzady pracy
barmana itp.) 8. Wykonawca na potrzeby prowadzenia zaje¢ zobowigzany jest do zapewnienia
uczestnikom kursu materialy szkoleniowe w formie drukowanej, np. skrypty itp. 9. Kurs powinien
ukonczyé sie egzaminem wewnetrznym przeprowadzonym przez Wykonawce, uczestnicy kursu
otrzymajg certyfikaty w jezyku polskim i jezyku angielskim wydane przez uprawiong szkote. 10.
Uzgadnianie z koordynatorem projektﬁ \.';JSZE|kiCh zmian w realizacji planu zaje¢ wynikajacych z
zaistniatych waznych powoddw, 11. Systematyczne dokumentowanie zajeé, 12. Sprawdzanie
frekwencji na kazdych zajeciach, 13. Wspomaganie promocji - sporzadzenie min. jednej notatki raz na
kwartat z najciekawszych zaje¢ wraz z dokumentacjg fotograficzna, 14. Dodatkowe informowanie o
stanie realizacji przedmiotu zamdwienia na wniosek Zamawiajacego, Instytucji Posredniczacej i
innych oséb uprawnionych do nadzoru..
2) Wspélny Stownik Zaméwien (CPV): 80.00.00.00-4.

3) Czas tﬁvania lub termin wykonania: Zakoriczenie: 31.12.2014.

4) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

CZESC Nr: 2 NAZWA: PRZEPROWADZENIE KURSU KELNERSKIEGO.
1) Krotki opis ze wskazaniem wielkosci lub zakresu zamdwienia: Czes¢ 2. PRZEPROWADZENIE
KURSU KELNERSKIEGO: Kurs barmarski ma na celu zacheci¢ uczestnikow, ktérzy chca rozpoczaé
swoja przygode z gastronomig do podnoszenia kwalifikacji w zawodzie kelnera. Kurs powinien
pozwoli¢ na opanowanie wiadomosci zaréwno teoretycznych jak i praktycznych niezbednych do pracy
w zawodzie kelnera. Przeprowadzenie kursu kelnerskiego obejmuje: 1. Przeprowadzenie kursu
zgodnie z programem i planem zaje¢ zatwierdzonym przez kooordynatora projektu, 2. 4 grupy w
projekcie x 12 osob = 80 h kursu. 3. Czas trwania projektu obejmuje okres 2014-2015 r. 4. Pierwsze
zajecia dla 2 grup odbeda sie w 2014 roku, kolejne zajgcia dla pozostatych 2 grup w roku 2015, wg
harmonogramu przekazanego Wykonawcy przez Zamawiajgcego. 5. Kurs dla jednej grupy (12 oséb)
powinien by¢ podzielony na 3-4 dni trwania (tgcznie 20 h kursu dla jednej grupy). 6. Zajecia
praktyczne prowadzone bedg w specjalnie wyposazonej sali na terenie ZS nr 3 w Wiskitkach.
Zamawiajacy na potrzeby kursu zapewni Wykonawcy mozliwosé korzystania z rzutnika
multimedialnego wraz z ekranem oraz laptop, Zamawiajacy zapewni takze uczestnikom kursu sprzet:
a. Kasa fiskalna kelnerska b. Profesjonalny ekspers do kawy c. Filizanki ze spodkiem do espresso d..
Filizanki ze spodkiem - duze e. Szklanki do latte f. Komplet sztuécow g. Miyn do kawy barowy, zarowy
h. Mleczniki i. Obrusy 140x140 j. Stoly restauracyjne 80x80 k. Lada barowa zabudowana |. Tampery
metalowe m. Skirtingi z klipsami do shirtingu n. Krzesta tapicerowane 7. Wykonawca na potrzeby
prowadzenia zajeé¢ zobowigzany jest do zapewnienia uczestnikom kazdej grupy kursu wszelkich

potrzebnych artykutow spozywczych (kawa, herbata, mleko, syropy do kaw, alkohole itp.) oraz
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pozostatego asortymentu, ktdry potrzebny jest do przeprowadzenia kursu (naczynia, przyrzady pracy
kelnera itp.) 8. Wykonawca na potrzeby prowadzenia zaje¢ zobowigzany jest do zapewnienia
uczestnikom kursu materiaty szkoleniowe w formie drukowanej, np. skrypty itp. 9. Kurs powinien
ukoriczy¢ sie egzaminem wewnetrznym przeprowadzonym przez Wykonawce, uczestnicy kursu
otrzymaijg certyfikaty w jezyku polskim i jezyku angielskim wydane przez uprawiong szkote. 10.
Uzgadnianie z koordynatorem projekty vgszelkich zmian w realizacji planu zaje¢ wynikajacych z
zaistniatych waznych powodéw, 11. Syéiematyczne dokumentowanie zajeé, 12. Sprawdzanie
frekwenciji na kazdych zajeciach, 13. Wspomaganie promocji - sporzgdzenie min. jednej notatki raz na
kwartat z najciekawszych zaje¢ wraz z dokumentacja fotograficzna, 14. Dodatkowe informowanie o
stanie realizacji przedmiotu zamoéwienia na wniosek Zamawiajacego, Instytucji Posredniczacej i
innych osob uprawnionych do nadzoru..
2) Wspolny Stownik Zamoéwieri (CPV): 80.00.00.00-4.

3) Czas trwania lub termin wykonania: Zakonczenie: 30.06.2015. '

4) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

CZESC Nr: 3 NAZWA: PRZEPROWADZENIE KURSU BARISTYCZNEGO.
1) Krétki opis ze wskazaniem wielko$ci lub zakresu zaméwienia: Czes¢ 3. PRZEPROWADZENIE
KURSU BARISTYCZNEGQO: Kurs baristyczny ma na celu zacheci¢ uczestnikow, ktorzy cheg
rozpoczaé swoja przygode z gastronomig do podnoszenia kwalifikacji w zawodzie baristy. Kurs
powinien pozwoli¢ na opanowanie wiadomosci zaréwno teoretycznych jak i praktycznych niezbednych
do pracy w zawodzie baristy. Przeprowadzenie kursu baristycznego obejmuje: 1. Przeprowadzenie
kursu zgodnie z programem i planem zaje¢ zatwierdzonym przez kooordynatora projekiu, 2. 4 grupy w
projekcie x 12 oséb = 100 h kursu. 3. Czas trwania projektu obejmuje okres 2014-2015 r. 4. Pierwsze
zajecia dla 2 grup odbeds sie w 2014 roku, kolejne zajecia dla pozostatych 2 grup w roku 2015, wg
harmonogramu przekazanego Wykonawcy przez Zamawiajgcego. 5. Kurs dla jednej grupy (12 osob)
powinien by¢ podzielony na 3-4 dni trwania {lacznie 25 h kursu dia jednej grupy). 6. Zajecia
prakiyczne prowadzone beda w specjalnie wyposazonej sali na terenie ZS nr 3 w Wiskitkach.
Zamawiajgcy na potrzeby kursu zapewni Wykonawcy mozliwosé korzystania z rzutnika
multimedialnego wraz z ekranem oraz laptop, Zamawiajgcy zapewni takze uczestnikom kursu sprzet:
a. Kasa fiskalna kelnerska b. Profesjonalny ekspers do kawy ¢. Filizanki ze spodkiem do espresso d.
Filizanki ze spodkiem - duze e. Szklanki do latte f. Miyn do kawy barowy, zarowy g. Mleczniki h.
Komplet sztuécéw i. Obrusy 140x140 . Stoly restauracyjne 80x80 k. Lada barowa zabudowana |.
Tampery metalowe m. Skirtingi z klipsami do shirtingu n. Krzesla tapicerowane 7. Wykonawca na
potrzeby prowadzenia zajeé zobowigzany jest do zapewnienia uczestnikom kazdej grupy kursu
wszelkich potrzebnych artykutdw spozywczych (kawa, herbata, mleko, syropy do kaw itp.) oraz

pozostatego asortymentu, ktéry potrzebny jest do przeprowadzenia kursu (naczynia szklane,
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przyrzady pracy baristy itp.) 8. Wykonawca na potrzeby prowadzenia zaje¢ zobowiazany jest do
zapewnienia uczestnikom kursu materiaty szkoleniowe w formie drukowanej, np. skrypty itp. 9. Kurs
powinien ukonczy¢ sie egzaminem wewnetrznym przeprowadzonym przez Wykonawcé, uczestnicy
kursu otrzymaijg certyfikaty w jezyku polskim i jezyku angielskim wydane przez uprawiong szkete. 10.
Uzgadnianie z koordynatorem projektu wszelkich zmian w realizacji planu zajeé wynikajgcych z
zaistniatych waznych powoddw, 11. Sgst\gmatyczne dokumentowanie zaje¢, 12. Sprawdzanie
frekwencji na kazdych zajeciach, 13. W&‘;pomaganie promoc;ji - sporzadzenie min. jednej notatki raz na
kwartat z najciekawszych zaje¢ wraz z dokumentacja fotograficzna, 14. Dodatkowe informowanie o
stanie realizacji przedmiotu zamodwienia na wniosek Zamawiajgcego, Instytucji Posredniczace;j i
innych oséb uprawnionych do nadzoru..
2) Wspdlny Stownik Zaméwien (CPV): §0.00.00.00-4.

3) Czas trwania lub termin wykonania: Zakornczenie: 30.06.2015.

4) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

CZESC Nr: 4 NAZWA: PRZEPROWADZENIE KURSU ARANZACJI WNETRZ HOTELOWYCH.
1) Krotki opis ze wskazaniem wielkosci lub zakresu zamdéwienia: Czesé 4. PRZEPROWADZENIE
KURSU ARANZACJI WNETRZ HOTELOWYCH: Kurs aranzacji wnetrz hotelowych ma na celu
zacheci¢ uczestnikow, ktdrzy chcg rozpoczac swoja przygode z hotelarstwem i dekoratorstwem do
podnoszenia kwalifikacji w zawodzie dekoratora. Kurs powinien pozwoli¢ na opanowanie wiadomosci
zaréwno teoretycznych jak i praktycznych niezbednych do pracy w zawodzie dekoratora wnetrz.
Przeprowadzenie kursu aranzacji wnetrz hotelowych obejmuje: 15. Przeprowadzenie kursu zgodnie z
programem i planem zaje¢ zatwierdzonym przez kooordynatora projektu, 16. 4 grupy w projekcie x 12
o0s6b = 80 h kursu. 17. Czas trwania projektu obejmuje okres 2013-2014 r. 18. Pierwsze zajeciadla 2
grup odbeda sie w grudniu 2013 roku, kolejne zajecia dla pozostatych 2 grup w roku 2015, wg
harmonogramu przekazanego Wykonawcy przez Zamawiajacego. 19. Kurs dla jednej grupy (12 oséb)
powinien by¢ podzielony na 3-4 dni trwania (fgcznie 20 h kursu dla jednej grupy). 20. Zajecia
praktyczne prowadzone beda w specjalnie wyposazonej sali na terenie ZS nr 3 w Wiskitkach.
Zamawiajgcy na potrzeby kursu zapewni Wykonawcy mozliwose korzystania z rzutnika
multimedialnege wraz z ekranem oraz laptop, Zamawiajgcy zapewni takze uczestnikom kursu sprzet:
a. Obrusy 140x140 b. Stoly restauracyjne 80x80 c. Lada barowa zabudowana d. Lada recepcyjna e.
Krzesta tapicerowane f. £6zka z materacem g. Stolik nocny h. Szafa 80 i. Lustro j. Wieszak scienny z
szafka k. Lamka nocna |. Biurko hotelowe m. Komplet poscieli n. Krzesto pokojowe tapicerowane 21.
Wykonawca na potrzeby prowadzenia zajec zobowiazany jest do zapewnienia uczestnikom kazdej
grupy kursu niezbednego asortymentu, ktory potrzebny jest do przeprowadzenia kursu aranzacji
wnetrz hotelowych ( materiaty, wzorniki, narzedzia pracy itp.) 22. Wykonawca na potrzeby

prowadzenia zaje¢ zobowigzany jest do zapewnienia uczestnikom kursu materialy szkoleniowe w
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formie drukowanej, np. skrypty itp. 23. Kurs powinien ukoriczy¢ sie egzaminem wewnetrznym
przeprowadzonym przez Wykonawce, uczestnicy kursu otrzymajg certyfikaty w jezyku polskim i jezyku
angielskim wydane przez uprawiong szkote. 24. Uzgadnianie z koordynaterem projektu wszelkich
zmian w realizacji planu zaje¢ wynikajacych z zaistniatych waznych powoddw, 25. Systematyczne
dokumentowanie zajec, 26. Sprawdzanie frekwencji na kazdych zajeciach, 27. Wspomaganie
promocji - sporzgdzenie min. jednej qptgtki raz na kwartat z najciekawszych zaje¢ wraz z
dokumentacjg fotograficzna, 28. Dodatkbwe informowanie o stanie realizacji przedmiotu zamoéwienia
na wniosek Zamawiajgcego, Instytucji Posredniczacej i innych oséb uprawnionych do nadzoru..
2) Wspélny Stownik Zamoéwien (CPV): 80.00.00.00-4,

3) Czas trwania lub termin wykonania: Zakonczenie: 31.12.2014.

4) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.
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